IO.

II.

Antipasti

Entrées et Apéritifs

Insalataverde..............coooiiiiiiiiiniii et 8.50.-
Salade verte #f

INSAlata MUESTA.........cocooiiiiiiiiiiiicc e e e I1.-
Salade mixte #f

ALLci del CaANtabIiCO 5 Pitees.....oveeiiruiiiieiiireeeeieteieeeeiireeeeeeireeeeerreeseeersaeeseanees 13.”
Filets d’anchois de Cantabrico

SUPPIH MAISOI 2 PIZCES...cvenenenirireee ettt sttt s e eee e e s eaenes 9.-
Boule de riz/ mozzarella/ pané et frit

VItEllo tONNATO..........oooviiiiiiie ittt ettt et be e e be e en e eanaee e 19.-
Carpaccio de boeuf/ sauce au thon, anchois, et mayonnaise

BruSCRETtA 2 Pidces.....vveieuiiiecieieeeieieeee et eee e eee e e eae e ete s e ereeeesaeaeseaesenesennns 10.-
Pain fait maison/ tomates/ olives/ basilic/ ail/ poivre #

Capresessi: . FRIENNN: SN PR joon 0 SN iy o SOSSTRR N 08 SO el
Bufala/ tomate/ basilic/ huile de truffe/ poivre #f

Carpaccio dimanZo..............c.ccooeeviiriiiiiiiieiiiiiiee e e 17
Viande de boeuf/ roquette/ parmesan/ poivre/ citron/ huile de truffe

ANIPASLO TICO........cooiiiiiiiiiii et st 16.-
Burrata/ bresaola/ courgette/ aubergine/ croutons/ huile de truffe/ poivre/ citron/ basilic

Verdure Grigliate..............cccooiviiiiiiiiiiiie e e 25.
Légumes grillées au feu de bois/ roquette/ olives/ parmesan/ burrata/ bruschetta o

Tagliere MiStO di SAIUMU 2 Personnes.......eeeereeeeereeeierereiereeeiiteeerireeeeeeeeneeenenes 28.-
Un assortiment de charcuterie italienne et suisse @@

2 .
| . vegétarien

Nos prix sont en CHF (TVA inclus)

Pour toutes questions relatives aux allergénes et autres intolérances, veuillez vous adresser au personnel de service.



Pizze classiche

Pizzas classiques

Supplément légumes, gruyére, parmesan, gorgonzola, mozzarella, oeuf 3.- Supplément burrata ou bufala 6.50

Supplément jambon, salami piquant, mortadelle, thon 4.- Supplément bresaola, jambon cru 5.- 26cm 32Ccm

I.

IO.

II.

I2.

13.

14.

%

16.

Sauce tomate/ olives/ ail/ origan 2

POrtavia: . 25 a8 S N ST ) (e At s SIS TR oo o . 2oS R ot

Sauce tomate/ olives/ basilic/ tomate cerises en cuisson/ burrata/ creme du basilic/ pistache #

MaArgherita... ..ot s [Tt Gl
Sauce tomate/ mozzarella/ basilic #f
Margheritadibufala.......................ooiiiiii 21.......23."
Sauce tomate/ mozzarella di bufala/ basilic #f
Fratellind’s.............coooiiiiiiiiiiiniiieeecetiee e cetieesieeesisessseesstesssessstesssasnnseas 21.-.....23."

Sauce tomate/ mozzarella/ poivre/ parmesan/ basilic/ bufala ~"‘A

Vegetariana............coocooi it POl ol

Sauce tomate/ mozzarella/ Iégumes grillées aux feu de bois #f

Sauce tomate/ mozzarella/ aubergines grillées aux feu de bois/ parmesan 4

4 STAGIOMI. ..ottt e 23.7.....25."
Sauce tomate/ mozzarella/ jambon/ champignons/ artichauts/ olives
ROmMANA..........cocoiiiiii 20.7.....22."
Sauce tomate/ mozzarella/ jambon/ champignons

IRUCOLET; SN ST L 1. . s SN0 (0 N0 M St s | DS 23.7.00.25."
Sauce tomate/ mozzarella/ roquette/ jambon cru/ tomates cerises/ parmesan

D savolnl iy STSERTs Sl [T ST S e @ g 1L By eadl I o e e 19.7.....21."
Sauce tomate/ mozzarella/ chorizo piquant

BroSCmtton4 N2 4 o5 7 Seai id Lk T of o Wi AR SN 18.-.....20."
Sauce tomate/ mozzarella/ jambon

B Rasmay scel Sl e b £ et | Gt S A e e e Y 21.7.....23."
Sauce tomate/ mozzarella/ jambon cru de Parme

INApOLI®Sr ot A N AT e et . N, B e AL 19. .....2L.~
Sauce tomate/ mozzarella/ capres/ anchois/ origan

HONNG S5 o (el N T WAL el T DSt S e T S 21.-.....23."
Sauce tomate/ mozzarella/ thon/ oignons

Eruttifdimiare. .o 8 St a0 e e G LN L S S 22.7.....24."
Sauce tomate/ mozzarella/ mélange de fruits de mer/ ail/ origan (OF;#

Nos prix sont en CHF (TVA inclus) E
Pour toutes questions relatives aux allergénes et autres intolérances, veuillez vous adresser au personnel de service._-_ﬁ v

G




Pizze bianche

Pizzas blanches
Supplément légumes, gruyere, parmesan, gorgonzola, mozzarella, oeuf 3.-  Supplément burrata ou bufala 6.50

Supplément jambon, salami piquant, roast beef, mortadelle, thon 4.- Supplément bresaola, jambon cru 5.-

L. BuBratal s et o 8 o M s v 1 ARSI, N S O 23.-
Créme fromage/ burrata/ roquette/ tomates cerises/ olives/ parmesan/ huile d’olive extra vierge®|

2. Campagnola...............c.cocoiiiiiiiiii 2R
Fiordilatte/ pancetta/ oeuf/ basilic

3. Mortadella..............ocoooiiiiiiiiiiiiiie et 25.-
Creme fromage/ mortadelle/ bufala/ graines de pistaches/ basilic/ huile d’olive extra vierge

Al Bresaolas s Fnm . rorthe i ., S .. TSR . - SO ey 27
Creme fromage/ viande de beeuf bresaola/ roquette/ tomates cerises/ huile de truffe/ parmesan

5. NeuChAteloiSe...........cccooeviiiiiiiiiieiieiec et 26.-
Creme fromage/ gruyere/ roast beef/ roquette/ oignons frais/ bufala/ huile d’olive extra vierge

6. 4TFOLMAGGI......c.oooviiiiiiiiiiiiiiie ettt e 22N
Créme fromage/ mozzarella/ gorgonzola/ gruyére #f

Fa-Havolae. S sty § 20 s BN SRINCRT UGS ANt SIS e S, C I N S 26.-
Fiordilatte/ jambon cru/ roquette/ tomate a I'huile/ burrata affumicata ou burrata classique

SNBSS APOTIEA: e WL C NN xSl 8 8 0 e R 25.
Fiordilatte/ Chavroux fromage frais/ blanc de dinde/ tomate cerise/ olives/ oignon frais/ basilic

O Uyp BY () o KR r R s, o5 % g e oo ecoooeo by 33.-

Fiordilatte/ roast beef de Angus/ roquette/ truffe noire/ burrata

Nos prix sont en CHF (TVA inclus)
Pour toutes questions relatives aux allergénes et autres intolérances, veuillez vous adresser au personnel de service.



La specialita della casa

Spécialités maison
Burger Fratellini’s..............cccccocoiiiiiiiiiniiniininiiee e 25.

200gr de viande de boeuf hachée/ roquette/ tomates/ oignons/ sauce du chef/ frites maison/ salade

Entrecote au beurre café de Paris..............ccoooiviviiieiininnene e 38.-

220gr de viande de boeuf au feu de bois/ légumes/ frites maison

Polpette al SUGO.............cccviiiiiiiiiiiccece e 30.-

Boulettes de viande hachée de beeuf 4 la sauce tomate/ 1égumes/ riz

Lasagna maison au feudebois...................ccoccoeiiiiiniiiiiininininne. 26.-

Sauce tomate/ viande hachée de boeuf/ mozzarella/ parmesan

Nos prix sont en CHF (TVA inclus)
Pour toutes questions relatives aux allergénes et autres intolérances, veuillez vous adresser au personnel de service.



Dolci fatti in casa

Desserts maison

) SR b v LT It R o I o S A oo oo 8.50

Savoiardi/ mascarpone/ espresso/ cacao
2. Tiramisu al limone ou pistache (selon disponibilitd).......c..cuevvevereereereeneeneereereeeenenn. 10.-

Savoiardi/ mascarpone/ citron ou créme a la pistache et garniture de pistache.
3. Panna cotta ai fruttiTOSSi..........ccccoccviiiiiiii ittt eree e ae e e aeesraeeeanaens 7.50

Creme sucrée aromatisée a la vanille/ fruits rouges
4. Babaau thum.............cocooooiiiiiiii e e 10.-
5. Griottes AU KIrSChL..............cooooiiiiiie e e e II.-
6. RaisinS AlaTHe........ccooiiiiiiiie e e e 7.50
7. Straccetticon nutella.................ccoccoiiiiiiiiiiiiiiiin e e IS

Pate pizza frite/ nutella et graines de pistaches en garniture
8. Café ourmand...............ccccoeciiiiiiiiiiininiiiic et s e 15.

Café avec assortiment de petits desserts

Il nostro assortimento di gelati artigianali
Portion boule 4.50
Cremes glacées Sorbets
Vanille/ caramel salé/ pistache a 'ancienne Citron/ abricots du Valais
La Valaisanne 13.- L’affogato al caffe 11.-
Deux boules de glace abricot du Valais arrosé avec Deux boules de glace vanille arrosé de café
grappa
Caffe Te
Café/ Espresso.......ccccueueuviuinuinninnee. 3.90 Thé Lipton yellow label.................... 4.
e calicine SEMn i srey T Se ot oY 4~ Thé a la menthe fraiche.................... 4"
CappucCino........ccceveeveeeeveeveuenennens 5.50 Thé camomille ou verveine bio........ 4.-
TipA
Nos prix sont en CHF (TVA inclus) % i @

Pour toutes questions relatives aux allergénes et autres intolérances, veuillez vous adresser au personnel de service. &



